
Posni rižoto na moj nacin

Sastojci

Potrebno je:

2 kesezamrznutog povrca za uvec
2 glavicecrnog luka
5 cenovabelog luka
200 gpirinca
200 mlsoka od paradajiza
po želji i ukusuzacina

Priprema

Staviti u šerpicu pirinac da se kuva lagano. Iseckati sitno crni i beli luk i dinstati dok ne porumeni.

U luk dodati povrce za uvec i dinstati dok povrce ne omekša.

Kada je povrce omekšalo dodati skuvan pirinac i nastaviti dinstanje zajedno. Dodati i paradajiz pa zajedno 
dinstati nekih 5 minuta.

Sipati u tepsiju i peci na 200C nekih 30ak minuta dok se korica ne napravi po prvršini.

Savet

Mi uz ovo jedemo tunjevinu ili riblje pljeskavice, lepo je i bez ribe. Prijatno.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min


