Posna proja sa pivom

tezina: lak

za: 9 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

1dlpiva

1dlulja

1 dlkisele vode

10 kaSikaprojinog Zutog brasna
2 kasikeheljdinog brasna

8 kasikabelog brasna

1 kesicaprasaka za pecivo

po Zelji 1 Sakaspanaca

1 kaSicicasoli

Priprema

U posudu sipati pivo, ulje, kiselu vodu, projino zuto brasno, heljdino, obicno belo brasno, so, praSaka za pecivo
lepo izmesati. Zatim dodati saku seckanog spanacai sve fino gediniti. Prespati u nauljenu posudu ili posudu
obloZenu papirom za pecenje pa peci oko 30 minuta na 200°C. MoZete je posuti semenkama ako imate ili nakon
pecenja premazati posnim majonezom i posuti rendanim posnim sirom. Prijatno!!!!

Savet



