Marinirani Sampinjoni (4)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebnoje:

¢ 400 gSampinjona

2-3 cenabelog luka
1/2 limuna - sok

30 mlmaslinovog ulja
6 strukapersuna

po ukususoli

Priprema

Sampinjone posolite i poredjajte na pleh pa stavite da se peku. U posudu stavite maslinovo ulje, sok od pola
limuna, svez seckani perduni 2-3 cednja seckanog belog luka. Pecene Sampinjone stavite u marinadu,
promesajte i ostavite 2 do 3 sata pre sluzenja.

Savet



