Brza poslastica sa malinama

teZina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Kora:

5jga

5 kaSikaSecera

2 kasikeulja

5 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo

Fil:

500 gmalina

3 divode

1/2 kaSicicestep soka malina
3 kaSikeSecera

2 kesicepuding od maline

Dekoracija:

e 250 gdlaga
e 2 dImineralne vode

Priprema

Belanca odvojimo od Zumanaca, belancaizlupamo u Sam sa Secerom, Zumanca izmeSamo sa uljem i uz meSanje
nangmanjoj brzini na mikseru dodgjemo u Sam, akad se gedini dodajemo postepeno meSavinu brasna sa



praskom za pecivo. Smesu sipamo u podmazan pleh i pecemo na 180C oko 15 minuta. Dok se kora hladi
kuvamo fil.

Maline prelijemo polovinom vode u koje smo rastvorili step sok i dodamo Secer i ostavimo da provri u preostalu
vodu razmutimo puding i ukuvamo u kipuci smesu, meSamo dok se ne zgusne i krenu mehurici sklonimo sa
vatrei prelijemo vruci fil preko kore. Ostavimo da se ohladi i fil stegne.

Slag izmiksamo sa mineralnom vodom i premazemo kolac. Dekorisemo po Zelji. Jasam Sag proZarala
viljuskom.

Savet

Kolase brzo spremavrlo ukusan i soan.



