Slozenac sa kiselim kupusom

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kg krompira

1 veci crveni luk

200 g dlanine

600 g kiselog kupusa

2 jgjeta

so

biber

1 kaSika masti (maslaca)

Priprema

Slaninu iseci nakockicei poprziti namalo ulja, dodati sitho seckan luk, joS malo prziti, pa dodati kiseli kupus,
dinstati dok ne dobije boju.

Skuvati krompir izgnjeciti, umeSati mast, jaja, so, biber po ukusu.

Nauljiti manju okruglu tepsiju (kalup) staviti krompir pire, poravnati nato staviti polovinu kiselog kupusa,
krompir pire, kupusi nakraju krompir pire.

Peci na 200 stepeni oko 30 minuta.



