Posna pizza pita

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

¢ 500 gkora zapitu

400 gSampinjona

300 gposnog kackavalja
400 gpizza kecapa

po potrebiulja

po ukusuorigana

po potr ebiposnog magarina

Priprema

Prvo izbrojte kore i podeliti na4ili 5 zarolat, jasam po 4 stavljaa. Sampinjone izdinstajte samo da puste vodu,
a kackavalj izrendajte u ciniju.

Prvu koru premazati kecapom. Na drugu koru staviti Sampinjone. Natrecu izrendan kackavalj. etvrtu ponovo
premazati kecapom i urolati. Tako dok neiskoristite sve kore.

Kada ste sve iskoritili, premazati maragarinom i posuti origanom po ukusu, ako nemate margarin mozei ulje.

Savet

U pizzu na etvrtu koru mozete staviti i sardinu ili tunjevinu, jednom sam pravilai bilaje super. Prijatno.



