
Plazma štanglice sa mlekom u prahu

Sastojci

Potrebno je:

200 gšecera
70 mlvode
100 gmargarina
200 gmleka u prahu
300 gmlevene plazme

Preliv:

100 gcokolade
1 kašikamargarina
2 kašikemleka
10coko kuglica sa belom cokoladom i malinama

Priprema

Pomešati vodu i šecer. Stviti na ringlu. Promesati. Kad smesa provri, pustiti da vri na umerenoj temperaturi dva 
minuta. Dodati margarin, skloniti sa ringle i mešajte da se otopi.

Dodati mleko u prahu. Umutiti mikserom da se smesa ujednaci.

Dodati mlevenu plazmu. Ponovo umutiti smesu mikserom.

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 60 min



U manji pleh staviti samolepljivu prozirnu foliju i rasprediti smesu. Poravnati. Ostaviti da se hladi na sobnoj 
temperaturi.

okoladu otopiti sa margarinom i mlekom, pa preliti preko kolaca. Izmrviti kuglice i posuti preko kolaca. Ostaviti 
u frižideru da se kolac stegne.

Seci na štanglice i uzivati u lepom ukusu kolaca! Prijatno!

Savet


