
Palacinke sa prezlama

Sastojci

Potrebno je:

4belanca
4žumanca
1 prstohvatsoli
5 kašicicašecera
250 ml mleka
250 gbrašna
1/2 kašicicepraška za pecivo

Ostalo:

250 mlmleka
1 caša (2 dl)prezle
1 cašaulja
200 mlkusele vode

Priprema

Umutite belanca, pa im dodati žumanca, so, šecer, pecivo zatim lagano sipati mleko i brašno naizmenicno i 
malo umutiti. Zatim dodati još mleka, prezle, kiselu vodu i ulje. Sve fino sjediniti ako je previše gusto dodati 
kiselu vodu ili retko dodati brašno (gustinaje mlkice gušca od obicnih palacinaka). Peci ih na uobicajeni nacin i 
filujte kako volite. Probajte i videcete.

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 30 min



Savet


