Socnatortica

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Zakore:

10jga

10 kaSikaSecera

10 kaSikabrasna

1 kesicapraska za pecivo
2 kaSikedzema od jagode
2 kasikedZzemaod kajsije

Zafil:

e 6dimleka

e 2praskazapuding vanila
o 6 kaSikasecera

e 250 gmargarina

Zafil ll:

¢ 200 gpraska za Slag krema
e 3dimleka



Priprema

Umutiti 5jajai 5 kaSika Secera pa dodati 5 kaSika brasnai pola praska za pecivo. Dodati 2 kaSike dZzema od
jagode i promesati. Sipati u odgovarajucu tepsiju i peci na 200 C 15 minuta. Ovo je prva kora. Naisti nacin
umutiti i drugu koru samo dodati dZzem od kajsije. Staviti 5 dl mleka da provri. U posebnu posudu pomeSati
prasak za puding, Secer i 1 dl mleka pa sipati u provrelo mleko. Ostaviti da se ohladi pa umutiti sa margarinom.
Slag umutiti sa melkom. Filovati prvu koru polovinom fila od pudinga pa staviti polovinu daga, zatim ide druga
kora pa druga polovina pudingai Sag.

Savet



