Sareni punjeni hleb

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 100 min

Sastojci

Potrebno je:

500 ghbrasna

1 kesicasuvog kvasca

1 kaSicicaSecera

1/2 kaSicicesoli

3 dIimlake vode

4 kaSikemaslinovog ulja
ljge

Zafil:

4 kasikesenfa

50 gkecapa

200 ggaude

200 gSunke

200 gcajne kobasice
100 gkiselih krastavcica
200 gkackavalja

Ostalo:



e ljge
e SUSam
e kim

Priprema

PomeSati kvasac, brasno, Secer, so. U to dodati vodu i uljei umesiti testo. Umeseno testo premazati jajetom i
ostaviti da odstoji. Nakon toga razvuci testo i filovati sledecim redom: senf, preko kecap pa gauda nalistice,
Sunka, cajna kobasicai sitno seckani krastavci. ZavrSiti rendanim kackavaljem. Uviti u rolat, premazati jajetom i
posuti susamom i kimom. Peci 20 minuta na 200 C.

Savet



