
Kolac sa višnjom

Sastojci

Potrebno je:

4jajeta
4 šoljicešecera
1 šoljica mleka
2 šoljiceulja
6 šoljicebrašna
1vanilin šecer
1 kesica praška za pecivo
200 gvišanja
50 gšecera u prahu

Priprema

Umutiti belanac sa šecerom mikserom, dodati žumanac, pa umutiti. Zatim dodati mleko, ulje, brašno, vanilin 
šecer i prašak za pecivo, i sve umutiti. Sipati fil u prethodno podmazan pleh i posut brašnom. Odozgo dodati 
višnje. Peci na 200°C oko 30 minuta. Posuti šecerom u prahu.

Savet

Služiti kad se prohladi. Prijatno!

težina: lako

za: 0 osoba

vreme pripreme: 40 min


