Rolovana pita sa pecenim paprikama

teZina: lako
za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 6 komkorazagibanicu
3barenajga

200 grendane salame

200 grendanog kackavalja
6 pecenih iseckanih paprika
ljgje

2 kasikekisele pavlake

1 kasSikaulja

2 kasikegriza

1 kaSikasusama

po Zeljiso

Priprema

Umutiti jgje sapaviakom i uljem. Rasiriti 1 koru i sa 1 kasSikom fila premazati, tako uraditi sajos 2 kore Na
trecu koru na 2/3 posuti 1 kaSiku grizai poreati polaiseckane paprikei posoliti je. Posuti sa pola salame. Preko
salame staviti pola kackavalja. Poreati jaja secenana cetiri delai malo posoliti. Uviti u rolat i staviti u pleh. Isto
uraditi i sadrugim rolatom. Peci ha 200 stepeni, 30 minuta. Prohladiti, seci na Snitei suziti. Moze kao preeloili
vecera.

Savet



