Pica puzci

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

500 gbrasna

2 dimleka

20 gsvezeg kvasca
1 kaSicicaSecera

1 kaSikasoli
1dlulja

ljaje

Zanadev:
e 250 gkackavalja

e 200 gsalame
¢ 10 kaSikakecapa

Jos:
* ljge

o 2 kaskemleka
¢ 50 gmargarina

Priprema

U vanglicu sipati mlako mleko, kvasac, Secer i 2 kaSike brasna od onih 500 g promeSati pokriti krpom i ostaviti



5 minuta. Potom dodeati ulje, so, jaje promeSati pa dodati brasno i zamesiti glatko testo, prekriti krpom i ostaviti
da udupla masu.

Kadajetesto naraslo razvuci u veliki pravougaonik premazati kecapom i staviti narendan kackavalj i salamu
uviti urolat. Seci komade 1,5 cm debljine poreati u pleh oblozen pek papirom. Razmutiti jaje i mleko pa
premazati svaki puzic. Na svaki puzic staviti komadic margarina. Ukljuciti rernu na 200°C. Kad se ugreje staviti
puzice da se peku dok ne porumne.

Savet

Mekani i preukusni puZii.



