
Šampinjoni punjeni sirom

Sastojci

Potrebno je:

6 vecihšampinjona
10 kašikakremastog sira
po željiorigana
1 kašikasitno seckanog svežeg peršuna
malo slatke mlevene paprike
par kapimaslinovog ulja

Priprema

Zagrejati rernu na 200 stepeni. Razdvojiti kapice od drškica. Izdubiti šampinjone. Drškice iseckati sitno.

U posebnoj posudi sjediniti sir, iseckane drškice, peršun, maslinovo ulje i slatku mlevenu papriku. Šampinjone 
napunuti pripremljenom smesom i ukrasiti ih origanom.

U odgovarajuci pleh poreati šampinjone i peci ih na 200 stepeni 15-ak minuta, u zavisnosti od jacine rerne.

Ovako pripremljeni šampinjoni su u mom slucaju poslužili kao idealna lagana vecera. Probajte!

Savet

Prijatno! :)

težina: lako

za: 2 osoba

vreme pripreme: 20 min


