tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 40 min

Sastojci

Potrebno je:

4 hot dogvirdle

500 gbrasna (meko T-400)
1/2 kesicesuvog kvasca
malo soli

mal oSecera

100 miulja

oko 200 mimlake vode

Punjenje:

po Zeljimajoneza
kecapa

senfa

4 listazelene salate
po Zeljipavliake

Posipanje:

e malomargarina
e susama

Priprema



Zagrejati rernu na 200 stepeni. U odgovarajucoj posudi giediniti 250 grama braSna sa suvim kvascem i Secerom.
Potom dodati so, ulje, mlaku vodu i ostatak brasna, pa zamesiti glatko testo.

Testo podeliti na cetiri loptice. Svaku lopticu malo rastegliti, odnosno oblikovati kao malu veknu.

Pleh obloZziti papirom za pecenjei staviti veknice. Prekriti krpom da odstoje jedno 10-ak minuta. Zatim otopiti
malo margarina, pa premazati testo i posuti susam po Zelji.

Peci veknice oko 15 minuta na 200 stepeni, u zavisnosti od jacine rerne. Zato vreme, natosteru, elektricnom
rodtilju ili tiganju, virSle na par minutaispeckati.

Vruce veknice ostaviti par minuta da se prohlade. Svaku veknicu zaseci i staviti po virdu.

Premazati Zeljenim sastojcima. Sluziti uz jogurt.

Savet

Prijatno!



