Lepinjice (3)

tezina: lako

za 4 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

3 dlvode

20 gsvezeg kvasca
5 kasikaulja

1 kaSicicaSecera
1,5 kaSicica soli
po potrebibrasna
100 gkackavalja

Priprema

U vanglicu sipati mlaku vodu, kvasac, Secer i 2 kaSike brasna promeSati i ostaviti da se kvasac digne, dodati ulje
i promeSati varjacom dodavati bradno po malo i so meSati varjacom, kad bude teze varjacom mesiti nastaviti sa
rukama. Testo treba da bude blago lepljivo. Ostaviti da naraste. Testo premesiti i ostaviti joS 15 minuta. Zesto
posle mirovanja podeliti najednake jufke. Tepsiju obloZiti pek papirom pa svaku jufku prstima rastanjiti i na
svaku staviti odgore kriske kackavalja. Sad ukljuciti rernu na 250°C. Lepinjice odmaraju dok se rerna ugreje.
Peci dok lepo ne porumene.

Savet

Lepinje su spolja hrskave, kakavalj daje jako lep ukus, a unutra mekane i vazduSaste.



