Glazura za medenjake

2B
AN

za 2 0soba
vreme pripreme: 10 min

Sastojci

Potrebno je:

2belanceta

500 gSecera u prahu

1 kasicicasoka od limuna
po potr ebiboje za kolace

Priprema

Sipati u posudu belanca sobne temperature dodati Secer u prahu i sok od limuna. Mutiti mikserom nagjmanjom
brzinom 10 minuta. Zatim glazuru podeliti na vise delovatj koliko boja vam treba obojiti sa kolacarskim
bojama sipati u kesice. Ukoliko je glazura pregusta razrediti je dodajuci po mrvicu vode, doslovno kap po kap.

Zaivicei crtanje ide gusca glazura, za popunjavanje medenjakatj prekrivanjeistog ide rea glazura.

Savet



