
Salamice sa keksom

Sastojci

Potrebno je:

1 listoblande
100 mlmleka
100 gšecera
100 gmargarina
200 gmlevenog keksa
1 kesicavanil šecera
2krem banananice
6 kockižele bombona

Priprema

Pre spremanja fila list oblande uviti u vlažnu krpu i ostaviti da stoji dok se ne soremi fil. U šerpu staviti mleko i 
šecer na laganoj vatri kuvati dok ne provri zatim dodati margarin mešati dok se ne otopi na kraju dodati keks 
lepo sjediniti pa skloniti sa šporeta, umešati vanil šecer ostaviti malo da se prohladi. Omekšali list oblande 
premazati smesom od keksa. Krembananice i žele kocke poreati celom dužinom pa uviti u rolat. Staviti u 
frižider na 2,3h pa seci rolat.

Savet

U smesu sa keksom mogu se dodati 2,3 kocke crne okolade pa se dobije tamni fil.

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 15 min


