Medeno srce (21)

ﬁ A
teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Zakoru:

e 250 gbrasna

150 gSecera

1 kaSicicacimeta

1 kaSicicasode bikarbone

2 dl +5 kasSikamleka

5 kasicica marmelade od kajsija

Jos:

¢ 200 gcokolade
e 10 kaSicicamarmelade od kajsija
e 5kaskaulja

Priprema

U posudu sipati brasno dodati sodu bikarbonu, cimet, Secer pa varjacom izmeSati dodati marmeladu i mleko pa
umutiti mikserom. U manji pleh podmazan i posut brasnom isuti pola dobijene smesei staviti u rernu na 180°C
da se zapece korica.

100 g cokolade i 10 kasSika marmelade otopiti nalaganoj vatri. Zapecenu koricu premazati otopljenom
cokoladom i marmeladom. Drugom delu testa &to je ostao dodati 5 kaSika mlekai umutiti mikserom te
ravnomerno rasporediti preko cokolade i marmelade. Staviti nazad u rernu na 180°C.



100 g cokolade i 5 kasika ulja otopiti na laganoj temperaturi i pecen kolac premazati glazurom. Ostavoti da se
ohladi.

Savet

Ukoliko hoete posan kola mleko moZe da se zameni kiselom vodom.



