teZina: lako
za 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

200 gmargarina

3 kasikeSecera u prahu

300 gmlevenog keksa

80 mimleka

100 gmlecne cokolade salesnicima

Jos:

¢ 200 gcokolade

e 4kaskeulja

e za posipanjeSarene mrvice

e po potrebidtapici zaraznjice

Priprema

Margarin sobne temperature staviti u vanglicu dodati Secer u prahu i mleko pa mikserom umutiti, dodati keksi
rukom zamesiti masu. okoladu iseckati na kockice i dodati masi pa opet rukom sve lepo gediniti. Staviti u
frizider na pola sata. Formirati kugliceili neke druge oblike.

okoladu sa uljem otopiti nalaganoj vatri. Uzeti Stapice zaraznjice svaki pre nego $to se zabode u kuglicu
umociti malo vrh u cokoladu. Vratiti kuglice na 15 minuta u frizider. Svaku kuglicu umociti u otopljenu
cokoladu pa posuti Sarenim mrvicama. Stavljati gotove popse u casu ili zabadati u komad stiropola.



Savet

Deca oboZavaju ove kuglice, bliZi se Vaskrs pamogu da se naprave i u obliku jgjeta. MozZe takoe i da se koristi
bela okolada.



