
Krompir sa susamom

Sastojci

Potrebno je:

1 kgkrompira srednje velicine
po potrebimaslinovo ulje
po potrebi soja sos
po potrebi susam
po ukususo

Priprema

Krompir operemo i skuvamo u ljusci do pola,od proviranja nekih 5 minuta. Odstranimo ljusku.

Secemo ih na pola i redjamo u pleh obložen pek papirom. Preko svake sipamo malo maslinovog ulja, soja sosa. 
Pospemo susamom po ukusu i posolimo malo.

Pecemo u rerni nekih 20 minuta na 180C dok dobiju lepu rumenu boju.

Savet

Služimo uz meso po izboru i sezonsku salatu.

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 60 min


