Posne americke palacinke

tezina: lako

za: 8 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

650 gmekog bra[na (T-400)
2 kaSikeSecera

1 kesicapraska za pecivo

1 Itople vode

8 kasikaulja

1/2 kaSicicesoli

Priprema

U vanglicu staviti bradno, Secer, so i praSak za pecivo. PromeSati kasikom. U odgovarajucu posudu sipati toplu
dodu, dodati ulje i mesati da se sjedini savodom. Uz postepeno dodavanje vode, mikserom, umutiti smesu.

Teflonski tiganj za pal acinke podmazati uljem i zagrejati ga na srednjoj temperaturi. Kada se tiganj zagrejao, na
sredinu tiganja, sipati po kutlacu smese (ne razlivati testo, kao kod przenja standardnih palacinaka). Kada donja
strana porumeni okrenuti palacinku da seisprzi i druga strana. Pre svakog sipanjatesta tiganj malo nauljiti (bez

obzira $to u testu imaulja), silikonskom cetkicom ga samo premazati uljem.

Pal acinke posluZite sa dzemom, posnim kremom, vocem, prelivene medom ili javorovim sirupom...

|deju za recept sam videla nainternetu (Autor: Zenskimagazin.rs).
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