Slatke Sargarepice

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

e 300 gSargarepe

1 veca pomoranza
300 +100 gSecera

1 kesicavanil Secera
1 manjilimun

Priprema

Sargarepu izrendamo na &o sitnije, Secer otopimo sa cedjenim sokom od limunai pomorandZe. Dodamo
rendanu Sargarepu i rendanu korico pomorandze. Natihoj satri kuvamo oko 30 minuta po potrebi dodamo par
kapi vode. Kada se smesa gedini i postane lepljimakrene da se lepi za dno posude ona je gotova. Ostavimo da
se malo prohladi.

Vlaznim dlanovima formiramo Sargarepice valjamo u kristal Secer.

Savet

Jako su dekorativne.



