
Choco banana brownie

Sastojci

Suva smesa:

5 kašikabrašna
1/2 kesicepraška za pecivo
3 kašikekakao
70 goraha
2 redamlecne cokolade

Vlažna smesa:

3 banane
1jaje
6 kašikamleka
3 kašikemargarina
1 prstohvatsoli
2 kašikešecera
1/2 kesicevanilinog šecera

Priprema

Najpre cemo napraviti dve razlicite smese.

Za vlažnu smesu u posudu dodati banane, jaje, mleko, otopljeni margarin, vanilin šecer, so i šecer. Sve dobro 
promešati.

težina: lako

za: 5 osoba

vreme pripreme: 30 min



U drugu posudu ubacimo brašno, kakao, orahe krupno mlevene, cokoladu iseckanu na kockice i pecivo. 
Promešati.

Sjediniti smese, tako što cemo vlažnu sipati u suvu smesu.

Dobro promešati i sipati u podmazan pleh ili vatrostalnu posudu.

Ubaciti u zagrejanu rernu i peci 30 minuta na 200 stepeni. Proveriti cackalicom da li je dovoljno peceno. Ako ne 
ostaje trag smese na cackalici, brauni je gotov.

Evo i slike preseka 

Savet

Ja sam koristila okoladu vee gramaže (300 g). Ako imate manje okolade kui, možete ubaciti i 3 reda. Brauni 
možete služiti uz kuglu sladoleda i oduševiete sve goste. 


