Slatko pecivo s pekmezom

tezina: srednje
za: 5 osoba

vreme pripreme: 70 min

Sastojci

Potrebno je:

e 500 gbrasna

1/2 kaSicicesoli

20 gsvezeg kvasca
Irendanakora limuna
2 kaSikesecera

1+1 premazivanjgjae
250 mimleka

150 gpekmeza po z€lji

Priprema

Razmutiti kvasac u 125 ml toplog mleka sa kasicicom Secerai 1 kaSicicom brasna, pa ostaviti natoplom da
nadoe. PomeSati bradno, Secer i malo soli, padodati nado8li kvasac, jgje, malo rendane kore limunai preostalo
mleko. Rukom gjediniti sastojkei zamesiti glatko testo. Prekriti ga krpom i ostaviti da miruje oko 20 minuta.
Nadodlo testo podeliti na’5 delovai oblikovati loptice. Ostaviti ih da odmore 10 minuta.

Uzeti jednu lopticu i istanjiti je u pravouganu koru.
Premazati je cvrscim pekmezom.
Urolati, pakrajeve saviti u obliku latinicnog slova"S".

Naisti nacin oblikovati ostalo testo. Peciva poregti na pleh oblozen papirom za pecenje, premazati umucenim



jajetom i peci u rerni zagrejanoj na 200 stepeni oko 20 minuta.

Pre sluzenja pecivo posuti Secerom u prahu.

Savet



