Karamel oblande

Sastojci

Potrebno je:

¢ 1 vece pakovanje oblandi

1,51 mleka

1 kg Secera

1, /2 margarina

200 g Secera

150 g mlevenog keksa (plazma)
2 kaSike brasna

Priprema

Brasno i 200 g Secera polako uprZiti, (kao za karamel) i kada se lepo sve gedini dodati mleko i kuvati dok se
Secer neistopi.

U to dodati preostali kilogram Secerai kuvati natihoj vatri, dok ne bude sasvim gusto (guSce nego smesa za
palacinke). Dodati margarin i joS kuvati, dok se on neistopi. Dodati mleveni keks.

Oblandu filovati dok je smesavrela.

Pritisnuti poslednji list oblande necim teSkim da se listovi spoje.



