
Ružice sa orasima

Sastojci

Testo:

800 gbrašna
500 mlmleka
200 mlulja
mala kockakvasca
2 kašicicešecera
1 kašicicasoli

Fil:

25 kašikaoraha
7 kašikašecera
1vanil šecer
muskantni orašcic

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 90 min



Još:

125 gmargarina
2 kašikepavlake
100 gšecera
200 mlvode

Priprema

Mleko i ulje malo zagrejati, dodati šecer i so i kvasac. I pustiti da se kvasac digne.

U brašno sipati kvasac i umesiti testo i pustiti da testo nadoe.

Testo podeliti na dva dela. Razvuci da bude tanje, premazati rastopljenim margarinom.

Preko rasporediti polovinu fila od oraha i umotati u rolnu.

Seci na 2 cm debljine i reati u pleh. Premazati pavlakom i peci na 180 stepeni oko 20 minuta, da porumene.

Kada je peceno, vruce preliti sa skuvanim sirupom.

Savet


