A 4
. N
tezina: lako
za: 5 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zatesto:

e 1/2 Imleka

1 kockasvezeg kvasca
1 kaSicicaSecera

ljge

1dlulja

1 kgbrasna
prstohvatsoli

Zanadev:

e 300 gsira
o 3 kaSkepavlake

Za premazivanje:

e 1 Zumance

Priprema

U toplo mleko staviti Secer i kvasac. Kada kvasac nadodje, pomeSati gasauljem i solju, dodati bradno. Zamesiti
testo i ostaviti daodstoji 1 h. Zatim testo podeliti u 4-5 jednakih delova. Razviti oklagijom, iseci natrouglove,
staviti nadev i zaviti kifle. Kifle premazati zumancetom, posuti susamom i peci ha 200 stepeni.



Savet



