Pohovane kremenadle

tezina: lako

za: 4 osoba
vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

4kremenadle

2jgjeta

6,7 kaSikabrasna

1/2 kesiceprezli

1/2 kaSicicesuvog bijnog zacina
malosoli

malobibera

za przZenjeulje

Priprema

Kremenadle odvojiti od kostiju uzeti tucak zameso i izlupati kremenadle posoliti ih i pobiberiti. Jgja umutiti sa
suvim biljnim zacinom u jedan tanjir staviti braSno u drugi prezle. Meso prvo uvaljati u braSno paumociti u jgja
i nakrgju uvaljati u prezle. Uraditi isto sa svim mesom. Ulje zagrejati i prziti meso. Meso vaditi na ubrus da
upije viSak masnoce.

Savet



