Krofnice iz aparata

teZina: lako
za: 20 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

e 3jgeta

5 kaSikaSecera

2 kesicevanil Secera

1 kesicapraska za pecivo
1,5dlulja

270 gjogurta

24 kaSikebrasna

Ostalo:

¢ 150 gbele cokolade

100 gmlecne cokolade
50 gtamne cokolade

6 kasikaulja
raznedekorativne mrvice
po potrebiboje za kolace

Priprema

Jaja penasto umutiti sa Secerom i vanil Secerom zatim dodati uljei jogurt mutiti mikserom na kraju dodati
brasno i praSak za pecivo umutiti dobro mikserom. Ugrejati aparat za krofnice sipsti smesu i peci krofnice.
Gotove krofnice ohladiti.



Belu cokoladu otopiti na pari satri kadike ulja. Jedan deo po Zelji obojiti sajestivim bojama. Pola krofnica
umakati u cokoladu pa posuti raznim jestivim mrvicama

Mlecnu i tamnu cokoladu otopiti sa 3 kaSike ulja drugu polovinu krofnica umaciti u cokoladu i dekorisati
mrvicama.

Savet

Krofnice satamnom okoladom mogu da se dekorisu belom okoladom i obrnuto.



