Torta sa kokosom (3)

.l

tezina: srednje
za 15 osoba

vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Zakoru:

8belanaca

100 gbrasna

100 g8ecera

1/2 kesicepraska za pecivo
150 mimleka

Za cokoladni fil:

e 250 gcrne cokolade
e 100 mimleka

Zafil od kokosa:

e 150 gkokosa
8Zumanaca

180 gSecera

3 pudingaod vanile
1Imleka

100 gmaslaca

Za ukraSavanje:

e 80 gdlag krema



e 100 mimleka
e 10-12kuglica od kokosa

Priprema

Belanca penasto umutiti, postepeno im dodavajuci Secer. BraSno pomeSati sa praskom za pecivo, palagano,
kaSikom umeSati u umucena belanca. Peci koru u okruglom kalupu precnika 26cm, 15 minuta u rerni zagrejanoj
na 180°C.

okoladu izlomljenu na kockice otopiti sa mlekom nalaganoj vatri ili na pari, papreliti koru.

Zumancai gustin razmutiti u 200 ml mleka. Ostatak mieka prokuvati sa Secerom i maslacom, pa kad provri
umesati pripremljen puding i zakuvati da se zgusne. Dodati kokos, promeSati i kad se ohladi, premazati tortu.

Slag umutiti samlekom i premazati tortu. Ukrasiti po Zelji kokosom i cokoladnim kokos kuglicamaili Rafaelom.

Savet

Posle male pauze, evo jedne lagane tortice.



