Pileci bataci sa povrcem

4.
tezina: srednje
za 6 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

Imanjaglavicacrnog luka
Sakanarezanog celera
Sakanarezane Sargarepe
1paprikaiseckana

1manji paradajez iseckan

Ostalo:

e 4batakaisecena
e po ukususo
e po ukususuvi biljni zacin

Zapréliv:

e 3 dimlake vode

1 kaSikabrasna

1 kasikamlevene crvene paprike
po ukususo

po ukususuvi biljni zacin

1 cenbelog luka iseckan

po ukusupersun

Priprema



Tepsiju premazati uljem pa dodati sitno narezano povrce.

Batake posoliti i zaciniti dobro promeSati pa poredjati preko povrcai nauljiti ih.

Staviti da se peku 30 minuta na 200 stepeni pai ih okrenuti da se malo i donja strana zapece 10-ak minuta.
Potom preliti prelivom i vratiti u rernu da se jos malo peku oko 20 minuta.

Savet

Ovim receptom u vam pokazati kako na sasvim jednostavan nain od svakodnevnog jela mozete napraviti
potpuno drugaiju priu, jednostavno, ali veoma ukusno.



