Kolac jabuka rogac

teZina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

1 Solja (2 dl)mleka

1 Solja Secera

1/2 Solje ulja

3 srednjgabuke

2 Soljerogaca

2 kasikebrasna

1 kesicapraska za pecivo

Preliv:

¢ 100 gcokolade
o 2 kaSkeulja
o 2 kaSkemleka

Priprema

Jaja penasto izmutimo sa Secerom dodamo mleko i ulje promeSamo sa se lepo §edini dodamo izrendane jabuke
rogac i meSavinu braSna sa praskom za pecivo.

PromeSamo da se lepo gedini sipamo u podmazan pleh i pecemo na 180C oko 25 minuta dok dobije lepu boju.



okoladu otopimo napari sa uljem i mlekom i prelijemo kolac.

Savet

Kad se kolaohladi i preliv stegne spremno za posluzenje.



