Milina prva torta

tezina: lako
za: 10 osoba
vreme pripreme: 200 min

Sastojci

Zakore:

15belanaca

15 kaSikaSecera

3 kasSikebrasna

100 gmlevenog lesnika

Zafil:

15 Zumanaca

15 kaSikaSecera

50 mimleka

3 kasikabrasna

Imargarin

200 gseckanog lesnika
400 gpraska za Slag krema
5 dlkisele vode

300 gviSanja

1 konzer vaananasa

Priprema



Umutiti belanca pa dodati brasno, Secer i lesnik. Podeliti na3 delai peci 3 kore na 200 C. Umutiti Zumancai
Secer padodati mleko i brasno i skuvati na pari. Kada se ohladi dodati margarin i seckane lednike. Posebno
umutiti Slag krem pa polovinu dodati u Zuti fil. Na prvu koru staviti deo filai visnje. Potom staviti drugu koru i
fil i ananas. Natrecu koru opet fil pa ostatk ananasai viSanja. Staviti ostatak Slagai ukrasiti po Zelji.

Savet



