Krompir u kaputu

tezina: srednje
za 6 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

1.5 kgkrompira srednje velicine
20 lentidanine

300 gkobasice

ljga

200 gkajmaka

po ukususo

Priprema

Krompir obarimo u ljusci do pola, ocistimo zaseckamo noZem i punimo kolutovima kobasice i zamotamo
lentom slanine.

Reamo u tepsiju jedno do druge na svaku stavimo neki kap uljai posolimo po ukusu.
Pecemo u rerni na 180 C oko 15 minuta dok krene slanina da rumeni.
Na svaki stavino kasiku kajmaka koje smo izmesali sa jajetom.

Veatimo u rernu dok porumeni.

Savet



Sluziti toplo.



