
Kolac jaje na oko

Sastojci

Kora:

3jajeta
3 kašikevrele vode
100 gšecera
50 gbrašna
50 ggustina
1 kesicapraška za pecivo
1 kesica3u1 instant kafe

Fil:

500 mlmleka
6 kašike šecera
125 gputera
2 kesicepudinga od slatke pavlake
kajsije iz kompota

Preliv:

2 kesicebezbojnog želatina

Priprema

Jaja i vrelu vodu izmešamo dodamo šecer i penasto izradimo u to fodamo mešavinu brašna, gustina praška za 

težina: lako

za: 6 osoba

vreme pripreme: 40 min



pecivo i instant kafe pronešamo da se lepo sjedini sipamo u podnazan pleh i pecemo na 180C oko 15 minuta.

Mleko (odvojimo 1 dl) stavimo da provri sa šecerom i maslacem uz povremeno mešanje u odvojeno mleko 
izmutimo puding i ukuvamo kad mleko prokljuca. Vrelog sipamo preko kore.

Izreamo kajsije prekou razmaku da na svako perce bude u sredini.

Želatin spremimo po uputstvu sa pakovanja i prelijemo kolac.

Savet

Kola treba da se lepo ohladi i želatin stegne pre služenja.


