
Lisnate rolnice (2)

Sastojci

Potrebno je:

500 glisnatog testa
malobrašna

Za nadev:

3 kašikepavlake
150 gseckanog suhomesnatog po želji
4 kašikekecapa
2kisela krastavcica
50 grendanog kackavalja
maloorigana

Za premaz:

1 umucenojaje
malo susama

Priprema

Lisnato teto ostaviti na sobnoj temperaturi da se odmrzne. Kad se odmrzne na pobrašnjenoj podlozi razvuci 
testo. Premazati pavlakom.

težina: lako

za: 3 osoba

vreme pripreme: 60 min



Zatim preko posuti kecap.

Dodati suhomesnato i seckane krastavcice. Preko narendati kackavalj i posipati origano.

Umotati u rolat.

Iseci na 12 parcica. Reati na pleh obložen pek papirom. Svaki premazati jajetom i posuti susamom.

Peci na 200 C oko 20 minuta.

Služiti tople uz dodatak jogurta ili kiselog mleka.

Savet


