Ekspres pogacice

tezina: lako
za 6 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Potrebno je:

250 gmargarina

250 gmasti

1 supena kaSikasoli
2 dimleka

1 kgbrasna

1 kesicasuvog kvasca
1 kaSicicaSecera

Za premazivanje

* lige
Zaposipanje:

e po potrebisusam
Priprema

Margarin, mast, so i Secer izmeSamo da se gedini dodamo mlako mleko promeSamo i postepeno dodajemo
brasno u koje smo umeSalo suvi kvasac, umesimo testo. Podelimo na dva dela.

Odmah i mozemo raztanjiti okgagijom nadebljinu oko 1cm i malom modlom ili caSicom od rakije vadimo



pogacice. (Sto su manje to su ukusniji).

Reamo u tepsiju onlozen pek papirom premazemo jajetom i pospemo susamom pecemo na 180C oko 20 minuta
dok porumene.

Savet

Oas posla gotove bez ekanja da testo odstoji.



