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Sastojci

Potrebno je:

30jga

30 kaSika Secera

300 g mlevenih oraha

9 kaSika brasna

1 prasak za pecivo

1,51 mlieka

2 pudinga od vanile

4 pudinga od cokolade

2 margarina

200 g bele milka cokolade
300 g crne milka cokolade
200 g Secerau prahu

400 g Slag krema od vanile
400 g mlevenih lesnika
Slag ili fondan masa (za filovanje)

Priprema

Kore: Umutiti 10 belanaca, 10 kaSika Secera, 100 g mlevenih oraha, 3 kaSike brasnai 1/3 praska za pecivo.
Postupak ponoviti joS 2 puta. (tako da dobijete tri kore).

Fil 1: Napari umutiti 30 zumanacai 30 kasika Secera.
U 11 mleka skuvati 2 pudinga od vanilei dok je joS vruc dodati u to 200 g bele milka cokolade.

Kada se ohladi, sve gediniti i uto dodati 1 margarin umucen sa 100 g prah Secera.



Fil 11: U 11 mleka skuvati 4 pudinga od cokolade i u to dodati 300 g crne milka cokolade.

Kada se ohladi dodati umucen margarin sa 100 g prah Secera.

Fil 111: Umutiti 400 g Slag krema od vanilei u to dodati 400 g mlevenih lednika.

Filovati po vasoj zelji. UZivajtei prijatno!!!:)



