
Super pita sa blitvom i sirom

Sastojci

Potrebno je:

3jajeta
200 mljogurta
80 mlulja
9 kašikebrašna
1 kašikagriza
1 kesicapraška za pecivo
po ukususoli
150 gsira
5 listovablitve
malosusama za posipanje

Priprema

Umutiti žumanca. Dodati jogurt i ulje i kratko umutiti.

Dodati brašno pomešano sa praškom za pecivo, so i griz. Izmešati.

Umutiti belanca pa dodati smesi.

Blitvu oprati i iseckati sitno. Dodati umucenoj smesi seckanu blitvu i sir. Izmešati.

Nauljiti pleh i staviti u rernu da se zagreje ulje. Kad se zagreje usuti smesu i posuti susamom.

težina: lako

za: 3 osoba

vreme pripreme: 45 min



Peci na 200 C oko 30 minuta. Ostaviti da se prohladi.

Služiti toplu pitu sa jogurtom, kiselim mlekom ili pavlakom!

Savet

Ukusna i mekana pita koja je jos ukusnija kad se potpuno ohladi!


