Rafaelo torta - bez pecenja, gotova za 15 minuta

tezina: lako

za 10 osoba
vreme pripreme: 20 min

Sastojci

Zakoru:

e 10akkomada keksa
e 0ko 100mlImleka

Zafilove:

500 mldlatke pavlake
400 gkisele pavlake
150 gSecera u prahu
200 gmlevenog keksa
200 gkokosovog brasna
100 gbele cokolade

Priprema

Umuititi slatku pavlaku, padodati kiselu pavliaku i Secer u prahu i zgjedno umutiti.
Odvojiti nadvadela. U jedan deo dodati mleveni keks, au drugi otopljenu belu cokoladu i kokos. Promesati.
Keks potapati u mleko i stavljati u kalup (moj je precnika 25cm).

Zatim staviti fil sakeksom.



Ondadedi fil sakokosom.

Pokriti strec folijom i ostaviti da se hladi minimum 2h u frizideru. Kasnije dekorisati po Zelji.

Savet

Ako volite dae, stavite vise Seera:)



