Pogacice sa krompitom

teZina: lako
za: 12 osoba
vreme pripreme: 60 min

Sastojci

Potrebno je:

e 1 kgbrasna

500 gkrompir pirea
250 gmasti

2 kaSicice soli

2 dl mleka

1 kockicakvasca
2jgeta

Premazivanje:
* ljga
e po potrebisusam

Priprema

U mlako mleko raztopimo kvasac, umeSamo pire krompir i mast dodamo jajai meSamo da se lepo gedini.
Postepeno dodajemo brasno u koje smo umeSali so. UmeSeno testo ostavimo na toplom oko 45 minuta da se
udvostruci.

Na radnu povrsinu sipamo malo brasnai premesimo testo oklagijom raztanjimo na debljinu oko 2 cm i modiom
vadimo pogacice.



Redjamo u pleh obloZen pek papirom i premazujemo razmucenim jgetom i pospemo susamom.

Pecemo na 200C oko 20 minuta dok lepo porumene.

Savet

Naovaj nain izkoristimo preostali pire od ruka.



