
Narandža kuglof

Sastojci

Potrebno je:

4jaja
4 kašikašecera
1 kesicavanilin šecera
100glomljrne cokolade
2 dlulja
2oguljene i isecene na kockice
8 kašikabrašna

Priprema

Umutiti jaja i šecer dodati vanillin šecer, ulje, narandže, cokoladu i brašno. Sve dobro sjediniti. Kalup za kuglof 
podmazati i blago pobrašnjaviti. Ukljuciti rernu na 180°C i pecite kuglof. Probati sa drvenim štapicem da li je 
kuglof pecen, ako se testo ne lepi za štapic pecen je. Ostaviti u kalupu da se ohladi. Kuglof izrucite, dekorišite 
po Vašem ukus.

Savet

Poslužite uz kafu, mleko, kako god odlian je.

težina: lako

za: 10 osoba

vreme pripreme: 60 min


