tezina: srednje
za: 3 0soba
vreme pripreme: 50 min

Sastojci

Potrebno je:

e 2 glavicecrni luk

3 Sargarepe

1 glavicakupusa

300 gpileceg belog mesa
300 gsvinjskog mesa od buta
3 dlparadajz soka

3 kaSkemasti

1 kaSikamlevene paprike
4 Senabelog luka

2 kaSikeseckanog persuna
po ukusubiber

po ukususo

Priprema

iseci nakrupnije kocke. Pilecei svinjsko meso takoe iseci nakrupnije kocke. U Serpi rastopiti kaSiku masti pa
dodati crni luk i prziti ga dok ne postane staklast. Ubaciti Sargarepu tei nju kratko proprziti. U zemljano grne
poreati kupus, povrce, obe vrste mesa. Preliti paradajz sokom i naliti vodom da ogrezne pa kuvati na umerenoj
temperaturi dok kupus i meso ne omekSaju. Posebno u tiganju rastopiti preostalu mast, skloniti sringle pa
dodati mlevenu papriku i promeSati. Zaprsku sipati u kupus. Pred kraj kuvanja dodati pasirani beli luk, sitno
seckani persun i zacine po ukusu, te sve zajedno kuvati desetak minuta.



Savet



