Mramorni kolac sa jafom

tezina: srednje
za: 5 osoba

vreme pripreme: 45 min

Sastojci

Potrebno je:

2jgeta

1/2 caSeSecera

1/2 caSgjogurta

1/2 caSeulja

1,5 caSabrasna

1/2 kesicepraska za pecivo
2 kasike kakao praha
nekoliko jaffakeksica
oko 50gcokolade

Priprema

Umuititi jgjai Secer, dodati ostale tecne sastojke, brasno i pecivo. Umutiti. Smesu odvojiti nadvadela. U jedan
dodati 2 kaSike kakao praha.

U kalup staviti po pola prvo belog, pabraon delai Stapicem promeSati. Ponoviti jos jednom.
Peci na 200 stepeni oko pola sata. Preseci na pola, unutra staviti jaffa keksice umakane u sok od jedne naradze.

Odozgo preliti otopljenom cokoladom (Ja sam je popilasavrlo malo mlekai margarina) i ukrasiti jaffa
keksicima.



Savet

Ovo jevrlo mali kola, mozZete udvostruiti meru. :)



