
Lisnate paštetice sa sirom

Sastojci

Potrebno je:

500 glisnatog testa
100 gsira
1 jaje

Priprema

Lisnato teto izvaditi i ostaviti da se odmrzne. Razvuci testo. Umutiti jaje i dodati sir. Ratvijeno teso iseci na 
kvadrate. Svakom parcetu staviti sir na sredini, zatim preklopiti jedan deo testa preko drugog (kao za salcice). 
Tako da se formira paštetica. Staviti na podmašcen prleh. Peci na 200 C oko 30 minuta.

Služiti tople uz jogurt ili mleko!

Savet

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 60 min


