Plazma kolac (6)

tezina: lako

za: 10 osoba
vreme pripreme: 30 min

Sastojci

Kora:

5/ga

7 kaSikasecera

4 kasikeulja

7 kaSikabrasna

2 kaSikekakaoa

1/2 kesiceprasak za pecivo
Zapolivanje kore:

500 mlcokoladnog mieka
Fil:

300 mldlatke pavlake

150 gSecera u prahu

180 gkisele paviake

150 gmljevene plazme
Dekoracija:

200 mldlatke pavlake

Priprema

U vangli dodati jgjai Secer, miksati, dodati ulje brasno i kakao i prasak za pecivo, gediniti smesu. Peci 20
minuta na 200C. Kad se koraispece naliti sa cokoladnim mlekom dok je korajos vruca. Ostaviti da se ohladi.

Ubutati slatku pavlaku, dodati Secer u prahu i kiselu pavlaku sve gediniti i nakraj dodati plazmu pomijesati sa



kaSikom smesu. Fil premazati preko kore. Ubutati slatku pavlaku u cvrst snegi premazati kolac, posuiti
rendanom cokoladom i keksom posuti po Zelji.

Savet



