
Desert u caši (6)

Sastojci

Za podlogu:

200 gOreo keksa
1 kesicavanilin šecera
2 kašikemleko
30 gmaslaca
1 kašikaeurokrema

Za beli deo:

200 mlslatke pavlake

Za posipanje:

po potrebiOreo keks

Priprema

Priprema podloge: U odgovarajucu posudu usuti mleveni Oreo keks, dodati mleko, vanilin šecer, otopljen 
maslac, eurokrem i sve lagano umutiti mikserom. Dobijenu smesu rssporediti u 4 caše formirajuci podlogu 
(poravnati).

Priprema belog dela: Mikserom umutiti slatku pavlaku u cvrst šlag, staviti je u špric i istisnuti preko podloge.

težina: lako

za: 4 osoba

vreme pripreme: 30 min



Posuti mlevenim Oreo keksom i poslužiti.

Savet

Desert možete rashladiti, te poslužiti, ali ni ne morate-podjednako je ukusan i kada se odmah jede, kao i kada je 
rashlaen. Prijatno!


