Pecena svinjska rebra u komadu

tezina: lako

za 6 osoba
vreme pripreme: 120 min

Sastojci

Potrebno je:

e 0ko 2 kgmesnatih svinjskih rebara u komadu
po ukususo

po ukususuvi biljni zacin

po ukusumleveni crni biber

2 kaSikesenfa

2 kaSikemeda

1 mladi crni luk

Priprema

Na dno tepsije stavimo pek papir, meso prvo zacinimo po ukusu sa obe strane i premazemo meSavinom senfaii
meda razblazeno samalo vode da bi se lak3e mazalo. Smestimo u pleh i preko poredjamo kolutove mladog
crnog luka.

Pokrijemo alu-folijom i pecemo na 200C oko sat ipo vremena, uklonimo foliju proverimo dali je meso mekano i
vratimo u rernu na 15 minuta da porumeni.

Savet

Sluzimo uz pire krompir i sezonsku salatu



