Bavarska pogaca

tezina: lako
za: 4 osoba
vreme pripreme: 90 min

Sastojci

Zatesto:

300 gbrasna

20 gsvezeg kvascaili 1/2 kesice suvog
1/2 kaSicicesoli

1/2 kaSicicesecera

2 dIimlake vode

1/2 dIl masti ili ulje

Zapremaz:

¢ 1 kaSikasode bikarbone
e 1dl vrelevode

Priprema

U toplu vodu rastopiti kvasac Secer i jednu kaSicicu brasna pa ostaviti 10-ak minuta. Zatim u gotov kvasac
dodati ulje, so i bradno. Zmesiti mekSe testo da se blago lepi zaruke. Tako gotovo umesano testo premzati
mascu i ostaviti natoplom da se udvostruci. Naraslo testo odmah staviti tako ne premeSeno u namascenu tepsiju
br 26 i masnim rukama prstima oblikovati debljine 2 cm. Dok testo mirujei rerna se greje na 250 stepeni u Solji
sipati sodu bikarbonu i preliti jesa 1 dl vrele vodei promeSati i cetkicom premazati pogacu u tepsiji i posuti
susamom. ViSak tecnosti sacuvati pa zajoS jedno premazivanje tokom pecenja pogace. Sada staviti tepsiju sa
pogacom da se pece oko 10-15 minuta paizvaditi pa premazati tecnoScu i nastaviti da se pece joStoliko.



Savet



